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Annexes 
 

Annexe 1 

 

Production et surfaces cultivées des principales cultures en 
France, en Europe et dans le monde 

      Surfaces cultivées 
Area Element Item Year Unit Value 

Europe Area harvested Wheat 2014 ha 58 692 763 
Europe Area harvested Maize 2014 ha 18 705 618 
Europe Area harvested Soybeans 2014 ha 4 495 705 
Europe Area harvested Rice, paddy 2014 ha 643 162 
Europe Area harvested Sugar cane 2014 ha 73 
France Area harvested Wheat 2014 ha 5 297 210 
France Area harvested Maize 2014 ha 1 825 221 
France Area harvested Soybeans 2014 ha 75 789 
France Area harvested Rice, paddy 2014 ha 16 681 
World Area harvested Wheat 2014 ha 220 417 745 
World Area harvested Maize 2014 ha 184 800 969 
World Area harvested Rice, paddy 2014 ha 162 716 862 
World Area harvested Soybeans 2014 ha 117 549 053 
World Area harvested Sugar cane 2014 ha 27 124 723 

      
Production 

Europe Production Wheat 2014 tonnes 249 332 916 
Europe Production Maize 2014 tonnes 128 887 357 
Europe Production Soybeans 2014 tonnes 8 768 457 
Europe Production Rice, paddy 2014 tonnes 4 716 895 
Europe Production Sugar cane 2014 tonnes 5 885 
France Production Wheat 2014 tonnes 38 950 202 
France Production Maize 2014 tonnes 18 343 420 
France Production Rice, paddy 2014 tonnes 835 300 
France Production Soybeans 2014 tonnes 227 262 
World Production Sugar cane 2014 tonnes 1 884 246 253 
World Production Maize 2014 tonnes 1 037 791 518 
World Production Rice, paddy 2014 tonnes 741 477 711 
World Production Wheat 2014 tonnes 729 012 175 
World Production Soybeans 2014 tonnes 306 519 256 

      
Source : Food and Agriculture Organization (FAO), FAOstat database 
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Annexe 2 

Production, surfaces cultivées et rendements du blé tendre en 
France, en Europe et dans monde de 2000 à 2014 

       Surfaces cultivées 
 

Area Element Item Year Unit Value 
Variation de 2000 à 

2014 
Europe Area harvested Wheat 2000 ha 55 277 090 

+ 6.2 % 
Europe Area harvested Wheat 2012 ha 54 898 984 

Europe Area harvested Wheat 2013 ha 57 878 365 

Europe Area harvested Wheat 2014 ha 58 692 763 

France Area harvested Wheat 2000 ha 5 248 436 

+ 1% 
France Area harvested Wheat 2012 ha 5 303 300 

France Area harvested Wheat 2013 ha 5 319 778 

France Area harvested Wheat 2014 ha 5 297 210 

World Area harvested Wheat 2000 ha 215 187 971 

+ 2.4% 
World Area harvested Wheat 2012 ha 219 136 103 

World Area harvested Wheat 2013 ha 218 063 004 

World Area harvested Wheat 2014 ha 220 417 745 

       
Production 

 
Europe Production Wheat 2000 tonnes 183 599 484 

+ 35.8% 
Europe Production Wheat 2012 tonnes 195 051 238 

Europe Production Wheat 2013 tonnes 226 131 390 

Europe Production Wheat 2014 tonnes 249 332 916 

France Production Wheat 2000 tonnes 37 353 400 

+ 4.2% 
France Production Wheat 2012 tonnes 37 886 000 

France Production Wheat 2013 tonnes 38 651 472 

France Production Wheat 2014 tonnes 38 950 202 

World Production Wheat 2000 tonnes 585 023 306 

+ 24.6% 
World Production Wheat 2012 tonnes 672 738 866 

World Production Wheat 2013 tonnes 710 957 970 

World Production Wheat 2014 tonnes 729 012 175 

       
Rendements 

 
Europe Yield Wheat 2000 hg/ha 33 214 

+ 27.9% 
Europe Yield Wheat 2012 hg/ha 35 529 

Europe Yield Wheat 2013 hg/ha 39 070 

Europe Yield Wheat 2014 hg/ha 42 481 

France Yield Wheat 2000 hg/ha 71 171 

+ 3.3% 
France Yield Wheat 2012 hg/ha 71 439 

France Yield Wheat 2013 hg/ha 72 656 

France Yield Wheat 2014 hg/ha 73 530 
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World Yield Wheat 2000 hg/ha 27 187 

+21.7 % 
World Yield Wheat 2012 hg/ha 30 700 

World Yield Wheat 2013 hg/ha 32 603 

World Yield Wheat 2014 hg/ha 33 074 

       Source : Food and Agriculture Organization (FAO), FAOstat database 
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Annexe 3 

Prédictions des surfaces cultivées, des rendements, et de la production de 

blé tendre en France pour les année 2014, 2015, 2016, 2017 (Source : France 

AgriMer) 
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Annexe 4 

Bilan des utilisations du blé tendre sur le marché pour les années 2013, 

2014, 2015, 2016 (Source : France AgriMer) 
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Annexe 5 

Utilisations du blé tendre en France en 2016 (Source : Fiche statistique 

ANMF 2016) 
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Annexe 6 

Comparaison des différentes méthodes de transformation 

Agrégation complète 

Critères : PS, Taux de protéines, W, P/L, Valeur boulangère, … 

 Type de méthode 
Transformation avec un 

classement 
La mise en classe 

Transformation des critères en 
un score sur une échelle 

continue 
La normalisation interne 

Description 

L'indice est déterminé 
uniquement à partir du 

classement des variétés pour ce 
critère (Lairez, 2016) 

Pour chaque critère la variété est 
attribuée à une classe 
(Stisfaisant, Moyen, 

Insatisfaisant) (Lairez, 2016) 

- MAUT: Définition d'une 
fonction de désirabilité 
(Shepetukha, 2001 et 
Abdellaoui, 2006). 

 

- Indices de désirabilité 
(Semassou, 2011) 

Y=(X-Xmin)/(Xmax-Xmin) 

 

(Lairez, 2016) 

 

 

 

Avantages 

- Critères qualitatifs et 
quantitatifs 

 

- Simplicité 

 

-Minimisation de l'erreur du 
décideur 

- Critères qualitatifs et 
quantitatifs 

 

- Simplicité 

- Pas d'effet seuil 

 

- Le traitement de données 
quantitatives est idéal mais les 
données qualitatives peuvent 
être traitées par une fonction 

discontinue 

 

- Optimum possible => Forte 
diversité des fonctions 

- Pas d'effet seuil 

 

- Simplicité du paramétrage 

Inconvénients 

- Perte d'information sur 
l'amplitude des différences entre 

deux critères 

 

- Et sur le niveau (on peut être 
premier mais médiore si le 

niveau est bas) 

- Le choix des limites de classe 
est difficile à justifier 

 

- Effet seuil: 2 variétés très 
proches sur un critère mais de 

part et d'autre de la valeur seuil 
=> 2 classes différentes pour 2 
variétés proches l'une de l'autre 

 

- Discontinuité des scores 

- Difficile de paramètrer les 
fonctions dans le cas de la 

MAUT 

 

- Subjectivité de la notation 

- Nécessité de connaître Xmin et 
Xmax 

 

- Les indices n'ont pas la même 
échelle 

Indices : Classe (satisfaisant, moyennement satisfaisant, insatisfaisant), Scores [0 ; 1], Scores à échelle variable 

  

Transformation 
des critères en 
indices 
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Annexe 7 

Fiche document qualité 
 

 

 
Réf. : IMP_PAA366 

 

Feuille de paillasse – MO_PAA053 : ESSAI DE PANIFICATION TYPE PAIN COURANT 
FRANÇAIS (Déc. 08) Essai sans ajout d’acide ascorbique (Farine industrielle)  

 

Rédacteur Vérificateur Approbateur Version Etat 
Date 

de création 
Date 

d’application 

 Sonia 
GEOFFROY 

Anne-Laure 
WALME 

Brigitte 
MAHAUT 

2 En vigueur 14/08/2013 17/06/2016 

 

Commentaire :  
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Pôle Analytique d’ARVALIS 

Feuille de paillasse – MO_PAA053 : ESSAI DE PANIFICATION TYPE PAIN COURANT FRANÇAIS 
(Déc. 08) 

Essai sans ajout d’acide ascorbique (Farine industrielle) 
 
DATE DE REALISATION DE L’ESSAI : CODE LABO : 
 
                
                
 
N° PETRIN : NOM DE      L’O.T : 

 
HYDRATATION : 

TENEUR EN EAU DE LA FARINE      % 
       
       
QUANTITE DE FARINE UTILISEE       g 
       
       
QUANTITE D’EAU AJOUTEE       g 
       
       
 
CONDITIONS D’ESSAI : 

TEMPERATURE DU FOURNIL      °C 
      
      
TEMPERATURE CORRIGEE DE LA FARINE      °C 
      
      
TEMPERATURE CORRIGEE DE L’EAU      °C 
      
      
HYGROMETRIE      % HR 
      
      
TEMPERATURE CORRIGEE DE LA PATE (fin de pétrissage)    °C 
      
 
CHAMBRE DE FERMENTATION (début de l’apprêt) : 
TEMPERATURE LUE ET CORRIGEE DE LA SONDE     °C 
      
      
      
HYGROMETRIE AFFICHEE     % HR 
      
      
NIVEAU DU MESUREUR DE POUSSE (fin de l’apprêt) (N°          )     
      
 
FOUR : 

TEMPERATURE SOLE     °C 
      
      
TEMPERATURE VOUTE     °C 
      
 
VOLUME GRAINES 

1er  2ème  3ème  4ème 
                   
                   
 
VOLUME CALE                    + / -                  VOLUME GRAINES                               =        VOLUME BASE 
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Pôle Analytique d’ARVALIS 

GRILLE DE NOTATION 

                                                     INSUFFISANT   1 4 7 10 7 4 1   EXCES           

 PETRISSAGE                   
  LISSAGE        x 0,5 =   _          
  COLLANT DE LA PATE        x 0,5 =   _          
  CONSISTANCE             _ x  _  =   _  / 25   
  EXTENSIBILITE        x 0,5 =   _  TOTAL  COEFFICIENT (1) PETRISSAGE    
  ELASTICITE        x 0,5 =   _          
  RELACHEMENT        x 0,5 =   _          

 POINTAGE                   
  DETENTE : RELACHEMENT        x 1,0 =      =   _  / 10   

 FACONNAGE               POINTAGE    
  ALLONGEMENT        x 0,5 =   _          
  DECHIREMENT        x 0,5 =   _          
  ELASTICITE        x 0,5 =   _    _ x  _  =   _  / 25    _  / 100 
  COLLANT DE LA PATE        x 1,0 =   _  TOTAL  COEFFICIENT (1) FACONNAGE  NOTE PATE  

 APPRET                   
  ACTIVITE FERMENTAIRE        x 0,5 =   _        _  / 10   
  PATE : DECHIREMENT        x 0,5 =   _      APPRET    

 MISE  AU  FOUR                   
  COLLANT DE LA  PATE        x 1,0 =   _    _ x  _  =   _  / 30   
  TENUE DE LA PATE        x 2,0 =   _  TOTAL  COEFFICIENT (1)     MISE  AU  FOUR   

 CARACTERISTIQUES DU PAIN            
  SECTION        x 1,0 =   _          
  COULEUR        x 2,0 =   _          
  EPAISSEUR        x 0,5 =   _          
  CROUSTILLANT        x 0,5 =   _    _ x  _  =   _  / 70   
  COUPS DE LAME           TOTAL  COEFFICIENT (1) ASPECT DU   PAIN    
  . DEVELOPPEMENT        x 1,0 =   _          

  . REGULARITE        x 1,0 =   _           _  / 100 
  . DECHIREMENT        x 1,0 =   _        NOTE PAIN  

 
 VOLUME 1er   2e   3e   4e   Moyenne       

  VOLUME  MOYEN                 _  cm3    _     _  / 30  

  MASSE MOYENNE                _  g DENSITE (g/cm3)   VOLUME   

 
 CARACTERISTIQUES DE LA MIE (2)               
  COULEUR                    
  TEXTURE                   
  . SOUPLESSE        x 2,0 =   _          
  . ELASTICITE        x 1,0 =   _           _  / 100 
  . COLLANT        x 1,0 =   _        NOTE MIE (2)  

  ALVEOLAGE                   
  . REGULARITE        x 1,0 =   _          
  . EPAISSEUR        x 2,0 =   _          
   ODEUR        x 3,0 =   _          

 
                                                                                                 NOTE PATE  + NOTE PAIN + NOTE MIE = VALEUR BOULANGERE    _  / 300 
(1) Les coefficients se déterminent d’après l’appréciation portée sur les critères prépondérants (critères soulignés). L’appréciation du critère prépondérant en 10 correspond à un 

coefficient à utiliser de 1, pour un critère en 7 le coefficient est de 0,75 ; pour un critère en 4 le coefficient est de 0,50 ; pour un critère en 1 le coefficient est de 0,25. 
N.B. : Pour les notes pétrissage, façonnage, mise au four où deux critères prépondérants interviennent, c’est l’appréciation la plus pénalisante qui détermine le choix du coefficient à 
utiliser.(2)  Pour la note de mie, il n’existe pas de critère prépondérant. Le total des notes des observations donne directement la note de l’étape
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Annexe 8 

Fenêtre choix des critères 
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Annexe 9 

Fenêtre paramétrage du filtre 

 

  



                                                                                                                             
 

83 
 

 

Annexe 10 

Tableau de sortie de la fonction filtre 

Filtre sur deux critères : 
 6 < Taux de protéines < 10 

 74 < Dureté < 100 
14 variétés correspondent à ce filtre. 
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Annexe 11 

Fenêtre choix des débouchés 
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Annexe 12 

Classement de sorti pour le débouché pain courant, avec la note, le rang, la 

classe technologique Arvalis – Institut du végétal, et les avis ANMF 

GHAYTA ! 0,982457516 1 BAF VRMab BPMFp-ab 

CECYBON 0,976821791 2 BPS VOp 0 

LAZARO ! 0,963418515 3 (BPS) 
  

SCENARIO 0,955757744 4 BPS VRMp BPMFp 

KYLIAN 0,95435184 5 BPS VOp 0 

GEO 0,942874677 6 (A) VOf 0 

AMBELLO 0,942570846 7 BPS 0 0 

HENDRIX 0,942086419 8 0 0 BPMFab 

BIENFAIT 0,941407568 9 BPS VRMp BPMFp 

KALYSTAR 0,94115154 10 BPS 0 0 

FORBLANC 0,940632082 11 BPS 0 0 

SOLVEIG 0,939367759 12 BPS 0 0 

CALCIO 0,937721883 13 BPS 0 0 

ALHAMBRA! 0,934886154 14 BPS VRMp BPMFp 

ALLEZY ! 0,934247025 15 BPS VRMp BPMFp 

DESCARTES 0,932665726 16 BPS VRMp BPMFp 

STARWAY 0,932251852 17 BPS 0 0 

LIPARI 0,932197153 18 (BPS) 0 0 

GONCOURT 0,931587383 19 BPS VRMp BPMFp 

COMPLICE 0,930660282 20 BPS 0 BPMFp 

CHEVIGNON 0,928343325 21 (BPS) 0 0 

SUBLIM 0,927894167 22 (BPS) 0 0 

ATHLON 0,926570151 23 (BP) VRMab BPMFab 

MAORI 0,925580374 24 BPS VOp 0 

AEROBIC! 0,925100583 25 BPS 
  

GRANAMAX 0,92400127 26 BPS 0 BPMFp 

TRIOMPH 0,9236439 27 BPS 0 BPMFp 

RGTFORZANO 0,92289664 28 BPS 
  

LGASCONA 0,92232381 29 BPS 
  

RIMBAUD 0,921565284 30 BPS 0 0 

SOKAL 0,920651773 31 BPS 0 0 

PIBRAC 0,918811199 32 BPS VRMp BPMFp 

SEPIA 0,918464144 33 BPS VOp 0 
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RGTLIBRAVO 0,916445206 34 BPS 
 

BPMFp 

EXELCIOR 0,915193666 35 BPS 0 0 

FOLKLOR 0,913385027 36 BPS 0 0 

SOPHIECS 0,913352028 37 (BP) 
  

NORWAY 0,912708294 38 0 0 0 

TERROIR 0,912299507 39 BPS VRMp BPMFp 

RGTKILIMANJARO 0,911512802 40 BPS VRMp BPMFp 

ORLOGE 0,911021852 41 BPS 0 0 

SANREMO 0,90960158 42 BPS 0 0 

FIGARO 0,909421333 43 BAF 0 0 

AREZZO 0,909285138 44 BPS VRMp BPMFp-ab 

DIAMENTO 0,907829675 45 BPS 0 BPMFp 

RGTAMPIEZZO 0,907021345 46 BPS 
  

BRENTANO ! 0,904817309 47 BPS 
 

BPMFp 

MATHEO 0,904750525 48 BPS VRMp BPMFp 

ILLICO 0,902994919 49 BPS VRMp BPMFp 

DONJON 0,902871851 50 (BP) 0 0 

RGTTEKNO 0,901882982 51 BPS VRMp BPMFp 

HYBERY 0,901116528 52 BPS 0 BPMFp 

RGTCESARIO 0,900890891 53 BPS 
 

BPMFp 

OSMOSECS 0,900268154 54 BPS 
  

RGTVELASKO 0,900200676 55 BPS VOp BPMFp 

CALABRO 0,898488929 56 BPS VRMp BPMFp 

LAVOISIER 0,898076842 57 BPS VRMp 0 

INTERET 0,896147919 58 BPS 0 BPMFp 

SILVERIO 0,895993799 59 BPS 0 0 

GOTIK 0,894620475 60 BPS 0 BPMFp 

HYPODROM 0,894374499 61 BPS VOp 0 

SYMATTIS 0,893079183 62 BPS VRMp BPMFp 

LGABRAHAM 0,892771328 63 BP 
  

MONTECRISTOCS 0,892018186 64 BPS 
  

RGTTEXACO 0,890841758 65 BPS 
  

ARDELOR 0,890138413 66 0 0 0 

HYBELLO 0,887578792 67 BPS VRMp BPMFp 
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SAINTEX 0,887421788 68 BPS 
  

SOLEHIO 0,886193115 69 BPS 0 BPMFp 

HYDROCK 0,885962122 70 BPS VRMp BPMFp 

RGTCELESTO 0,885917899 71 BP 
  

GIMMICK 0,88565982 72 BPS VOp 0 

BONIFACIO 0,885322524 73 (BPS) 0 0 

SOFOLKCS 0,884229011 74 BP 
  

CALUMET 0,883243686 75 BPS VRMp BPMFp 

SOLOGNAC 0,882873968 76 BPS 0 0 

COMILFO 0,882268902 77 BPS 0 BPMFp 

APRILIO 0,880492868 78 BPS VRMp BPMFp 

FALADO 0,880312288 79 0 0 0 

ADVISOR ! 0,879340816 80 BPS 
 

BPMFp 

CENTURION 0,878643339 81 BPS 0 BPMFp 

HYKING 0,877769247 82 BPS 0 BPMFp 

SYLLON 0,876414378 83 BPS 0 BPMFp 

NUCLEO 0,874713628 84 BPS 0 0 

CALISOL 0,874475705 85 BPS 0 0 

OXEBO 0,87315818 86 BPS 0 BPMFp 

FRUCTIDOR 0,872701165 87 BPS VRMp BPMFp 

LGABSALON 0,870482358 88 BP VRMp BPMFp 

LUMINON 0,869460877 89 BP 0 0 

SOBBEL 0,867165743 90 (BP) 0 0 

COLLECTOR 0,865235287 91 BPS 0 0 

SHERLOCK 0,86302627 92 BPS VRMp 0 

FORCALI 0,862841866 93 BAF VRMf BPMFf 

FOXYL 0,861376291 94 BPS/BP VRMp BPMFp 

SYMOISSON 0,860895062 95 BPS VRMp BPMFp 

RGTVENEZIO 0,858852844 96 BPS VRMp - Voab BPMFp-ab 

MOGADOR 0,857717295 97 BP 0 0 

FLAMENKO 0,857339433 98 (BP) 0 BPMFab 

OREGRAIN 0,857031636 99 BPS VRMp BPMFp 

AUCKLAND 0,856062469 100 BPS 0 BPMFp 

THALYS 0,85499511 101 BPS 0 0 

HYCLICK 0,85357002 102 BPS 0 BPMFp 

HYBIZA 0,852626249 103 BPS 0 BPMFp 

VALDO 0,847218446 104 BPS 0 0 

ARMADA 0,84237991 105 BP 0 0 
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PASTORAL 0,842348842 106 BP 0 0 

STROMBOLI 0,841862964 107 BP 0 0 

AIGLE! 0,839861613 108 BPS VRMp BPMFp 

ZEPHYR 0,837687743 109 BP 0 0 

APLOMB 0,830364929 110 BPS 
  

APACHE 0,828832399 111 BPS VRMp BPMFp 

LYRIK 0,826004567 112 BPS 0 BPMFp 

MOBILE 0,825524182 113 BP 0 0 

RECIPROC 0,823634226 114 BP 0 0 

JOKER ! 0,820375033 115 BP 
  

SALVADOR 0,815337447 116 BPS/BP 0 0 

FILON 0,812403412 117 (BPS/BP) 0 0 

RUBISKO 0,801253468 118 BP VRMab BPMFp-ab* 

MODERN 0,800122518 119 0 0 0 

COSTELLO 0,788226539 120 BP 0 0 

SOBRED 0,787665816 121 BP 0 0 

CELLULE 0,78134983 122 BPS 0 BPMFp* 

BUENNO 0,77879393 123 BP 0 0 

NEMO 0,777007194 124 BPS/BP 0 BPMFp 

SOTHYSCS 0,770747568 125 BP 
  

SYSTEM 0,767795937 126 BP 0 0 

VYCKOR ! 0,74591557 127 BP 
  

ROCHFORT ! 0,740797426 128 BP 
  

BOREGAR 0,729226233 129 BPS 0 BPMFp 

FAUSTUS 0,722258836 130 BP 0 0 

MORTIMER 0,719696723 131 BP 0 0 

RGTCYCLO 0,689019603 132 BP 
  

TULIP 0,682345127 133 BP 0 0 

REBELDE 0,666364993 134 BAF VRMf BPMFf 

HYFI 0,665795332 135 BP 0 BPMFp* 

EXPERT 0,654702914 136 BP 0 0 

OVALIECS 0,62943227 137 BP 
  

HYLUX 0,603900686 138 0 0 0 

BERGAMO 0,581567281 139 BP 0 0 

FLUOR 0,580298643 140 BP 0 0 

RGTPRODUCTO 0,52187638 141 BP 
  

ACCROC! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

ADDICT! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

ADHOC! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 
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ALTAMIRA! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

APANAGE 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

ARISTOTE 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

ARKEOS 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

ARTDECO 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

ASCOTT 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

BAROK 0 173,5 BAU 0 0 

BELEPI 0 173,5 BB VRMb BPMFb 

BIANCOR 0 173,5 (BAU) 0 0 

CAMELEON 0 173,5 BAU 0 0 

CHEVRON 0 173,5 BP 0 0 

COMPIL 0 173,5 BPS 0 BPMFp 

CREEK ! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

DIDEROT 0 173,5 BP 0 0 

DISTINXION 0 173,5 BP 0 0 

FAIRPLAY 0 173,5 BAU 0 0 

FENOMEN 0 173,5 BPS 0 0 

GABRIO 0 173,5 (BPS) 0 0 

GALACTIC 0 173,5 BAU 0 0 

GALLIXE 0 173,5 BB VRMb BPMFb 

GALOPAIN 0 173,5 BPS 0 0 

GRAPELI 0 173,5 BAU 0 0 

HYGUARDO 0 173,5 BP 0 0 

HYNERGY 0 173,5 BAU 0 0 

HYPOCAMP 0 173,5 BP 0 0 

HYPOLITE 0 173,5 BP 0 0 

HYSTAR 0 173,5 BP 0 0 

HYTECK 0 173,5 BB 0 0 

IONESCO 0 173,5 BPS VRMp BPMFp 

IZALCOCS 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

KUNDERA 0 173,5 BP 0 0 

LAURIER 0 173,5 BPS VRMp BPMFp 

LGALTAMONT 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

LGARMSTRONG 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

LITHIUM 0 173,5 BAU 0 0 

MARCOPOLO 0 173,5 0 0 0 

MAXENCE 0 173,5 BP 0 0 
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MILOR 0 173,5 BP 0 0 

MUSIK 0 173,5 BPS 0 0 

MUTIC 0 173,5 (BP) 0 0 

NOBLESKO 0 173,5 BPS 0 0 

PAKITO 0 173,5 BPS VRMp BPMFp 

PAPILLON 0 173,5 BP 0 0 

POPEYE 0 173,5 BP 0 0 

PREVERT 0 173,5 BPS 0 0 

RGTMONDIO 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

RONSARD 0 173,5 BB 0 BPMFb 

SKERZZO 0 173,5 0 VRMab BPMFab 

SORRIAL 0 173,5 BPS 0 0 

STADIUM 0 173,5 BAU 0 0 

STEREO 0 173,5 BPS 0 0 

SYEPSON 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

TOBAK 0 173,5 BAU 0 0 

TRAPEZ ! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

TRUBLION 0 173,5 BPS 0 0 

BAGOU! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

LEAR! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

AMBITION! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

PALEDOR! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

SCIPION! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 

VISCOUNT! 0 173,5 #N/A #N/A #N/A 
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Annexe 13 

Sortie R pour le modèle Note 
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Annexe 14 

Sortie R pour le modèle Rang 
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Annexe 15 

Homogénéité des variances pour le modèle rang 

 

Homogénéité des variances pour le modèle note 
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Annexe 16 

Absence de structuration des résidus pour le modèle rang 

 

Absence de structuration des résidus pour le modèle note 
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Annexe 17 

Normalité des effets aléatoire pour le modèle rang 

 

Normalité des effets aléatoire pour le modèle note 
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Annexe 18 

Fenêtre choix de la variété référente 
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Annexe 19 

Fenêtre choix des critères de la fonction « substitution » 
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Annexe 20 

Fenêtre choix de la variété de la fonction « obtenir fiche variété »  

 

 

 


